
PÁSCOA
ENCOMENDAS DE



Com a delicadeza que a Páscoa inspira e o cuidado
que é marca do Magnólia, preparamos um menu
especial de encomendas para celebrar momentos à
mesa com afeto, sabor e elegância.

Nossa curadoria reúne preparos artesanais, pensados
para compartilhar, seja em um almoço acolhedor em
família ou em uma celebração mais especial, sem
abrir mão da praticidade.



BACALHAU AOS LEITES 
Bacalhau grelhado (1,2kg) e finalizado no forno ao
molho cremoso de nata, leite, queijo parmesão e
queijo de ovelha, servido com batatas ao murro,
cebolas tostadas e ervilhas frescas. (6 pessoas) 
Entregue em refratário de vidro. 
R$590 

PRINCIPAIS

FILÉ WELLINGTON 
Filé mignon (1,4kg) selado, coberto por creme de
cogumelos e presunto parma, envolto em massa 
folhada. Acompanha molho rôti. (6 pessoas) 
R$520



SALMÃO AL ZUCCHINI
Salmão assado (1,2kg) com delicadas escamas de abobrinha
Zucchini e servido com bastões de cenouras e vagem
francesa. Acompanha molho cítrico de limão siciliano. 
(6 pessoas) 
R$490

BOBO DE CAMARÃO
Camarões (800g) flambados servidos em cremoso molho de
moranga, pimentões e leite de coco. Acompanha farofa de
banana. (6 pessoas) 
R$490



BRANDADE DE BACALHAU 
Bacalhau gratinado com purê de batata, azeitona, 
alcaparra e tomate, finalizado com crosta de 
panko e limão siciliano. 

4 pessoas 
R$275,00 
Incluso refratário

ARROZ COM CASTANHAS
tomilho e espumante / 800g 
R$92

ACOMPANHAMENTOS

8 pessoas 
R$525,00 
Incluso refratário



COUSCOUS MARROQUINO 
com camarões flambados, legumes tostados, tâmaras,
castanhas e lemon pepper / 800g 
R$175

GRATINADO DE BATATA
ao molho de nata, parmesão e toque de tomilho fresco.
4 pessoas 
R$155,00 Incluso refratário

QUICHE DE ALHO PORÓ
24cm 
R$165

8 pessoas 
R$285,00 Incluso refratário



QUEIJO BRIE
folhado com calda de frutas vermelhas, 24cm 
R$295

SALADA PANZANELLA
Salada de tomates tostados, pepino japonês, 
pimentões, cebola roxa e crótons, finalizada com pesto de
manjericão / 800g
R$130

SALADA DE LENTILHAS
com coulis de romã (feijão branco, lentilha, ervilha, grão de
bico e arroz integral) / 800g 
R$130



TORTA COOKIE
recheada com ganache de chocolate e MUITOS 
chocolates para decorar, 18cm / R$260

CHEESCAKE TRADICIONAL 
com calda de frutas vermelhas decorada com frutas
frescas, 24cm / R$260

TORTA MOUSSE DE CHOCOLATE
chocolate branco com calda de pêssego e vinho branco
decorada com pêssegos assados, morangos e flores, 24cm
R$240

SOBREMESAS



As encomendas podem ser feitas no site
magnoliacanela.com.br 
para retirada na Sexta-feira Santa, 03 de abril 
ou no almoço de Domingo de Páscoa, 
05 de abril.

COMO ENCOMENDAR e
ONDE RETIRAR
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